LOVIN' PFooD

Fusion Italian Restaurant
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INFORMIAMO I GENTILI CLIENTI CHE
IL NOSTRO SERVIZIO E A DEGUSTAZIONE,
OVVERO TUTTI I COMMENSALI DOVRANNO
ACCORDARSI PER SCEGLIERE
LE STESSE PORTATE.

OGNI PORZIONE E STATA STUDIATA
PER ESSERE CONDIVISA DA 2 PERSONE.

PRENOTAZIONI :
restaurant@lovinfood.es
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“TARTE TATIN SALATA”:
PEPERONI,
ZUCCHINA,

MELANZANA,
CIPOLLA,
POMODORO,
PANNA ACIDA,
NOCI PECAN.

“TORTINO DI ASPARAGI”:
CREMA DI TALEGGIO,
NOCCIOLE.
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“TARTARE DI CARNE MARINATA”:
MAIONESE ALLO ZAFFERANO,
CIPOLLA FRITTA.

“STINCO DI MAIALE”:
SALSA YAKINIKU,
PEPERONE DEL PIQUILLO,
COTENNA CROCCANTE.

‘ “CROCCHETTA"”:
PROSCIUTTO IBERICO,
FICHI CARAMELLATI.

‘ “CARPACCIO DI GAMBERO ARGENTINO”:

MANDORLE,
CAVIALE DI FRUTTI TROPICALI.

33,00€ (2 PERS.)

32,00€ (2 PERS.)

36,00€ (2 PERS.)

30,00€ (2 PERS.)

21,00€ (2 PERS.)

39,00€ (2 PERS.)



“TORTELLONE DI ZUCCA”:
ARANCIA,
PECORINO,

AMARETTO.

“LASAGNA AL BRASATO DI MANZO”:
FUNGHI,
CREMA DI GRANA AL TARTUFO NERO.

“GUANCIA DI IBERICO”:
GRATIN DI PATATE.

“POLIPO”:
PUREA DI FAGIOLI,
PORRO,
SALSA TAKOYAKI,
PANKO.

Pane. .

“FOCACCINA ROSMARINO”:
SALE MALDON E OLIO EVO.

“PANE ARTIGIANALE”:
OLIO EVO E SELEZIONE DI SALI.

48,00€ (2 PERS.)

57,00€ (2 PERS.)

51,00€ (2 PERS.)

59,00€ (2 PERS.)

11,00€ (2 PERS.)

13,00€ (2 PERS.)
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“PANNA COTTA ALLA MENTA”:
CREMA DI CIOCCOLATO FONDENTE. 12,00€
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: “SORBETTO AL TE MATCHA”:
W GELATINA DI FRUTTI ROSSI,

PEPITE ALLA ROSA. 12,00€

“TORTINO DI MOUSSE
AL CARAMELLO SALATO”:
CREMA DI CAFFE AL WHISKY. 13,00€
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CALICE DI VINO DOLCE. 8,50€




| Non dimenticare
di informarci su

eventuali allergie
alimentari !

Buon appetito!

tripadvisor Lovin‘ Food

l@l lovinfood2021
‘ﬁ www.lovinfood.es

restaurant@lovinfood.es

PRENOTAZIONI :
restaurant@lovinfood.es

LOVIN PFooD

ian Restaurant



